19. KW C+C Speiseplan vom: 06.05. - 10.05.2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Vegetarischer
Schnibbelbohneneintopf Gemisefrikadelle Linseneintopf

Hahnchengeschnetzeltes

|a ktose_ mlt Suppengemuse mit _I?llohren B Ch risti mlt Kartoffeln, lGemuse aus
aus Mé&hre, Sellerie und Lauch und Kriutersauce = Mo&hren, Sellerie und Lauch
H o dazu Kartoffeln Hlmmelfahrt .
fl"el und Kartoffelwiirfeln dazu Salzkartoffeln Sel dazu eine Putenbockwurst
dazu ein Stiick Baguette Ei, G1, Sel 15-Sel,Sen
G1, Sel, Sen
Zusatzstoffe G=Getreide G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer G7=Hybridstimme M=Milch Ei=Ei So=Soja Sel=Sellerie Sen=Senf Ses=Sesam Er=Erdniisse N=Schalenfrichte N1=Mandel 15)Nitritpokelsalz
N2=Haselnuss N3=Walnuss K=Krebstiere F=Fisch Su=Schwefeldioxid L=Lupine W=Weichtiere 1)Konservierungsstoff 2)Farbstoff 3)Antioxidationsmittel 4)SiiBungsmittel 12)Geschmacksverstarker

In unserer Kiiche werden alle Arten von Lebenmitteln und somit auch alle Allergene verarbeitet.

Zu- und Abbestellungen bediirfen der Schriftform (Fax eder E-Mail). Bitte geben Sie uns lhre Bestellvorschau rechtzeitig auf Wir sind ein nach EG Oko-Verordnung zertifizierter Bio-Betrieb, Kontrollstelle DE-OKO-006




