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20. KW C+C Speiseplan vom: 13.05. - 17.05.2024

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
I t Vegemt._ tK Sa:toff::'c:l::;::ppe Seelachs "natur” Gulasch "Ungarisch" Glu“t;r;:roel:a]:;:'jleln
giuten- It Stippendaiy mit Rahmspinat Tomatisiertes Gemiiseragout  mit Hahnchenwiirfeln, >0 °g
- aus Moéhren,Sellerie und : ] s o vom Rindergehacktem
red Zlert und Sauce nach Art mit Paprika, Zucchini Paprika in Bratensauce R
u Lauch o " . in Tomatensauce
s dazu ein glutenfeies remaulads und Vollkommrels Sazu Bartafisin mit feinen Gemiusewiirfeln
(]}'(I)T)ChStﬁ(ns Brﬁ?chen dazu Salzkartoffeln Sel und Gurkensalat (Karottz Bellarls, Lauch)
m H ’ 3
a/kg) Sel M 4,Ei,M,Sel,Sen,F Sel, Sen o
Zusatzstoffe

G=Getreide G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer G7= Hybridstimme M=Milch Ei=Ei So=Soja Sel=Sellerie Sen=Senf Ses=Sesam Er=Erdniisse N=Schalenfriichte N1=Mandel 15)Nitropokelsalz

N2=Haselnuss N3=Walnuss K=Krebstiere F=Fisch Su=Schwefeldioxid L=Lupine W=Weichtiere 1)Konservierungsstoff 2)Farbstoff 3)Antioxidationsmittel 4)SiiBungsmittel 12)Geschmacksverstarker BrO
In unserer Kiiche werden alle Arten von Lebenmitteln und somit auch alle Allergene verarbeitet.

Zu- und Abbestellungen bediirfen der Schriftform (Fax oder E-Mail). Bitte geben Sie uns Ihre Bestellvorschau rechtzeitig auf. Wir sind ein nach EG Oko-Verordnung zertifizierter Bio-Betrieb, Kontrollstelle DE-OKO-006




