MICHAEL EBERHARDT
CATERING

20.KW Speiseplan vom: 13.05.-17.05.2024 e
Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
DGE-Menii Allgauer Kasespatzle Ei,G1,M DGE-Menii DGE-Menii Pasta "Tricolore" 2-G1
0 Tomatisiertes Gemiseragout mit Bratensauce Sel,So Penne G1 Vegetar. Erbseneintopf mit Ricotta-Tomatensauce M,Sel
Menl 1 . Sel o "Napoli" M,Sel mit Mohren, Sellerie, Lauch
Vegl mit Paprika, Zucchini mit Tomaten-Mozzarella-Sauce und Kartoffelwlirfeln Sel,Sen
und Vollkornreis G M,Sel dazu ein Stiick Baguette G1
und Basilikum
Vegetarische Frikadelle G1,Ei,Sel Vegetarisches Gulasch Penne G1 Karotten Sel,Sen Fischfrikadelle EiF G1
mit Kréuterrahmsauce M,Sel aus Paprika und Erbsen "Carbonara" EiM,Sel "Burgerlich" vom Seelachs
Menii 2 dazu Rotkohl 4 in vegetarischer Bratensauce Putenschinkenwiirfel 15-Sel,Sen mit Kartoffelwiirfeln mit Salzkartoffeln
u und Kartoffeln dazu Kartoffeln Sel in einer Kaserahmsauce M,Sel dazu vegetarische Nuggets und Remoulade Ei,M,Sel,Sen
Vegi und Gurkensalat Sen Ei.G1,Sel,So dazu Gurkensalat Sen
Vegi Vegi Gericht kann Graten enthalten
Zarte Hahnchenbrust DGE-Menti Spaghetti G1 Erbseneintopf DGE-Menii
in Rahmbratensauce M,Sel Gulasch "Ungarisch” Sel "Bolognese" mit Mohren, Sellerie, Lauch Matjes F
. und Mohren mit Hahnchenwiirfeln, Paprika vom Rindergehacktem und Kartoffelwirfeln Sel,Sen mit einer Apfel-
Menu 3 dazu Kartoffelpiiree M in Bratensauce Sel in Tomatensauce Sel dazu eine Putenbockwurst Gurkenstippe M,Sel
P dazu Kartoffeln - mit feinen Gemisewlrfeln Sel 15-Sel,Sen o dazu Salzkartoffeln = 7p
- und Gurkensalat Sen - (Karotte, Sellerie, Lauch) 5%  dazu ein Stlick Baguette ~ & Gericht kann Graten enthalten
v 5 g“{\- ﬁ“{' ‘Ef G1 e
Dessert
DGE-Dessert DGE-Dessert DGE-Dessert
Desser‘t Stiickobst der Saison Rohkost ungeschnitten Stiickobst der Saison
Inhal ffe: G=Getreide G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer G7=Hybridstamme M=Milch Ei=Ei So=Soja Sel=Sellerie Sen=Senf Ses=Sesam Er=Erdniisse N=Schalenfriichte N1=Mandel
altssto

N2=Haselnuss N3=Walnuss K=Krebstiere F=Fisch Su=Schwefeldioxid L=Lupine W=Weichtiere 1)Konservierunasstoff 2)Farbstoff 3)Antioxidationsmittel 4)SiiBunasmittel 12)Geschmacksverstarker 15)Nitritpdkelsalz

In unserer Kiiche werden alle Arten von Lebensmitteln und somit auch alle Allergene verarbeitet.

Das gekennzeichnete Menii mit dem Hinweis .DGE Menii" entspricht in Verbindung mit dem entsprechend gekennzeichneten Dessert dem ,DGE Qualititsstandard fiir die Verpflegung in Kindertagesstitten und Schulen®
und wurde von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e.V. zertifiziert.




