MICHAEL EBERHARDT
CATERING

18. KW Speiseplan vom: 29.04. - 03.05.2024

Anderungen vorbehalten

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
DGE-Menii DGE-Menti DGE-Menii Gemusefrikadelle Ei,G1,Sel
Rote Linsensuppe Sel Makkaroni G1 Ravioli Ei,G1,M,Sel mit M6hren
Menu 1 mit Kichererbsen, Mdhren, mit einer Kdsesauce M,Sel mit einer Ricotta-Spinatfiillung und Krautersauce Sel
A Tomaten und Kartoffelwirfeln dazu Gurkensalat Sen in Tomaten-Krauter- dazu Salzkartoffeln
Vegl dazu 1/2 Scheibe Vollkornbrot Cremesauce M,Sel
G1,G2 dazu Blattsalat
mit Joghurtdressing M,Sen
GrieRauflauf m Erbsen-Mohrengemiise Vegetarischer Fischfrikadelle F,G1,Ei
mit Zimt und Zuckerkruste mit Drillingen Schnibbelbohneneintopf Sen mit Remoulade EiM,Sen,Sen
Men[] 2 dazu Mandarinenkompott dazu Krauterquark m m@ Suppengemiise Sel dazu Kartoffelpiree M
Vegi Vegi aus Mohren, Sellerie und Lauch und Garkensalat s
und Kartoffelwtirfeln " therll
dazu ein Stiick Baguette G1 enicht kann Graten enthaften
Tag der e
Putenbratwurstscheiben Hlhnerfrikassee EiM,Sel Arbeit Hihnersuppe DGE-Menii
15,5el,Sen mit Spargel, Erbsen mit Suppengemiise Sel Lachsragout F
. in Currysauce 4-Sel und Reis G aus Méhren, Sellerie, in heller Krautersauce M,Sel
MenU 3 und griine Bohnen Lauch mit Erbsen und Reis G
dazu Kartoffelpiree m . und Reis G . dazu Gurkensalat Sen
: "e"‘_'f - c o Gericht kann Graten enthalten
i : w Sy
Dessert
DGE -Dessert DGE -Dessert
Dessert Stiickobst der Saison Rohkost ungeschnitten

Inhaltsstoffe:

G=Getreide G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer G7= Hybridstamme M=Milch Ei=Ei So=Soja Sel=Sellerie Sen=Senf Ses=Sesam Er=Erdniisse N=Schalenfriichte N1=Mandel

N2=Haselnuss N3=Walnuss K=Krebstiere F=Fisch Su=Schwefeldioxid L=Lupine W=Weichtiere 1)Konservierunassioff 2)Farbstoff 3)Antioxidationsmittel 4)SiiBunasmitte! 12)Geschmacksverstérker 15)Nitritodkelsalz
In unserer Kiiche werden alle Arten ven Lebensmitteln und somit auch alle Alleraene verarbeitet.

Das gekennzeichnete Meni mit dem Hinweis ,DGE Menii" entspricht in Verbindung mit dem entsprechend gekennzeichneten Dessert dem ,DGE Qualitétsstandard fiir die Verpflegung in Kindertagesstétten und Schulen®
und wurde von der Deutschen Gesellschaft fiir Eméhrung e.V. zertifiziert.




