15.KW
Montag
Menu 1
Vegi
Menii 2 Ostermontag

C+C Speiseplan vom:

Dienstag

Kartoffel-Kohlrabiauflauf Eim
mit Wurzelgemise Sel
aus Mohren, Sellerie und Lauch
in Kase-Krautersauce Mm,Sel

“~ Das schnec

von 11 bls 15 Uhr

mit Joghurtdressing Ei,G1,M,Sen

pr s A8 o

10.04.-14.04.2023

Mittwoch Donnerstag
DGE-Menii DGE-Menii
Penne Nudeln G1 Tomaten-Mozzarellasuppe M,Sel
"Napoli" mit Eblyeinlage G1

und Basilikumstreifen
dazu 1/2 Scheibe
Vollkornbrot G1,G2

mit Tomatensauce
dazu Blattsalat

e
tm
-

Anderungen vorbehalten

Freitag

Veganes Schnitzel G1,Sel,So
mit Rahmkohirabi m,Sel
und Kartoffeln

DGE-Menii
Panierter Seelachs EiF,G1
mit Rahmgemiise M,Sel
dazu Salzkartoffeln

Gefliigelbratwurst 15-Sel,Sen
(vom Hahnchen und der Pute)
in Currysauce 4-Sel
dazu Salzkartoffeln
und Blattsalat

Hahnchenschnitzel Ei,G1
mit Krauterrahmsauce M,Sel
und Kartoffelpiiree m

]

DGE-Menii
Chicken-Nuggets Ei,G1
mit SUR-Saurer-Sauce 4-Sel
dazu Reis G
und Blattsalat

¥ bW
)
)

oy mit Joghurtdressing Ei,G1,M,Sen :?f;"‘ mit Senfdressing Ei,G1,M,Sen
Naturjoghurt m Naturjoghurt m Naturjoghurt m DGE-Dessert
Dessert Naturjoghurt M
mit Kirbiskernen
DGE-Dessert DGE-Dessert DGE-Dessert Fruchtjoghurt m
Dessert ungesiiter Quark m Berliner Ei,G1,M Stiickobst der Saison
mit Pfirsichen
Inhaltsstoffe: G=Getreide Gi=Weizen G2=Roggen G3=Cerste G4=Hafer G7=Hybridstdmme M=Milch Ei=Ei So=Soja Sel=Sellerie Sen=Senf Ses=Sesam Er=Erdnisse N=Schalenfrichte N1=Mandel

N2=Haselnuss N3=Walnuss K=Krebstiere F=Fisch Su=Schwefeldioxid L=Lupine W=Weichtiere 1)Konservierungsstoff 2)Farbstoff 3)Antioxidationsmittel 4)SiRungsmittel 12)Geschmacksverstarker 15)Nitropokelsalz
In unserer Kiiche werden alle Arten von Lebensmitteln und somit auch alle Allergene verarbeitet.

Das gekennzeichnete Men{ mit dem Hinweis ,DGE Menu* entspricht in Verbindung mit dem entsprechend gekennzeichneten Dessert dem ,DGE Qualitatsstandard tir die Verpflegung in Kindertagesstatten und Schulen®

und wurde von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e.V. zertifiziert.

Zu- und Abbestellungen bediirfen der Schriftform (Fax oder E-Mail). Bitte geben Sie uns lhre Bestellvorschau rechtzeitig auf. Wir sind ein nach EG Oko-Verordnung zertifizierter Bio-Betrieb, Kontrollstelle DE-OKO-006

Betriebscaterin g un d Schulve rpfle gUNg Michael Eberhardt Catering GmbH - www.schulverpflegung-eberhardt.de

Telefon: 0202 695447 -15 « Fax: 0202 695447 -50 Eventcatering und Partyservice



